
Crudo & mascarpone   25.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte, prosciutto crudo
E mascarpone
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken & Mascarpone

Carpaccio   26.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte,
carpaccio di manzo, rucola e Grana Padano
Tomaten, Mozzarella, Rinds-Carpaccio,  
Rucola & Grana Padano Käse
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Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto
E gorgonzola
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gorgonzola e champignon
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PIZZE SPECIALIPIZZE SPECIALI
ananas   27.-
mozzarella Fiori di latte, ricotta affummicata,
prosciutto cotto, blu di capra ticinese, ananas
Mozzarella, geräuchte ricotta, gekochter schinken,
Ziegen-blauschimmelkäse und ananas

Mortazza   27.-
mortadella, mozzarella Fiori di latte, burrata,
crema al pistacchio e zest di limone
Mortadella, mozzarella, Burrata, Pistaziencrème & Zitrone

  28.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte,
porchetta di Ariccia, Pomodori confit, Burrata e tartufo
Tomate, Mozzarella, Ariccia Schweinebraten,
Konfierte Tomaten, Burrata & Trüffel
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+ Williams   1.50

Prezzi in CHF, IVA al 8.1 % compresa / Preise in CHF, inklusive MWST 8.1 %.

DESSERTDESSERT
millefoglie   10.-
MILLE-FEUILLE

tiramisù   10.-

panna cotta ai frutti di bosco   10.-
Panna cotta mit walDfrüchten
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Prezzi in CHF, IVA al 8.1 % compresa / Preise in CHF, inklusive MWST 8.1 %.

ALLERGEN IALLERGEN I
Gentile ospite,
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lieti di informarla in merito agli 
ingredienti contenuti nei nostri 
piatti che possono scatenare 
allergie o intolleranze.

lieber gast,
Über Zutaten in unseren Gerichten, 
die Allergien oder Intoleranzen 
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unsere Mitarbeitenden auf Anfrage 
gerne.

 Cereali con glutine - 
Glutenhaltige Getreide

 Crostacei - Krebstiere
 Uova - Eier
 Pesce - Fische
 Arachidi - erdnüsse
 Semi di soia - Sojabohnen
 Latte (compreso lattosio) - Milch 

(einschliesslich Laktose)
 Frutta a guscio (noci) - 

Hartschalenobst (Nüsse)
 Sedano - Sellerie
 Senape - Senf
 Semi di sesamo - Sesamsamen
 Anidride solforosa e solfiti - 

Schwefeldioxid und Sulfite
 Lupini - Lupinen
 Molluschi - Weichtiere
 Polvere di grillo domestico - 

Hausgrillenpulver

DICH IARAZIONE D’ORIG INEDICH IARAZIONE D’ORIG INE
pane e pasticceria fine:
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esplicitamente
contrassegnati diversamente)

Pesce
ricciola: Dk
polpo: sp
vongole: it
gamberoni black tiger: vn
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carne
Maiale: CH
manzo: CH
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cavallo: aR
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ottenuto utilizzando stimolatori 
della crescita di natura ormonale 
o non ormonale, come ad esempio 
antibiotici.
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PER STUZZICARE  PER STUZZICARE  
bruschette burrata e pomodoro   9.-
bruschette mit Burrata & Tomaten

Mini Tacos con brasato di manzo,   16.-
cavolo bianco e chimichurri
Mini-Tacos mit rindsschmorbraten,

Weisskohl & Chimichurri

Falafel fatti in casa   12.-
polpettine di ceci speziate
con salsa yoghurt, aglio e menta
Hausgemachte Falafel 

pikante Kichererbsenpatties

mit Joghurt-Knoblauch-Minze-Sauce

Focaccia con sale Maldon e rosmarino   11.-
Focaccia mit Maldon-Salz & Rosmarin

Focaccia con salmone affumicato   28.-
cipolle rosse e creme fraiche
Focaccia mit raucHlachs

Zwiebeln und creme fraiche

Focaccia con prosciutto crudo di piora   24.-
Focaccia mit piora rohschinken

Focaccia “La dama bianca”   26.-
burrata e tartufo nero fresco
focaccia “la dama bianca”  

mit burrata & schwarzem Trüffel

tagliere della compagnia  per persona  12.-
con affettati misti della regione (min. 2 persone)

Gemischte Aufschnittplatte  Preis pro Person
 (min. 2 Personen)

Salametto nostrano   10.-
Kleine einheimische Salami

Selezione di formaggi   24.-
accompagnati da Mostarda Purée di fichi
Komposition mit Käse, Senffrüchte Püree

6 assaggi / 6 Sorten

ANTIPASTIANTIPASTI
 100 GR 200 GR

Tartare di manzo, senape in grani  28.- 38.-
cipolle e capperi
Tatar vom Rind, Senfkörner, Zwiebeln & Kapern

parmigiana di melanzane   19.-
auberginen parmigiana

Carpaccio di ricciola, lime & finferli in agrodolce  26.-
Carpaccio von der Gelbschwanzmakrele

LimeTTE & Süsssauer Pfifferlingen

tentacolo di polpo   24.-
Patata arrostita e maionese al miso
Tintenfisch, miso Mayonnaise & gestampfte Kartoffel

mozzarella con verdure grigliate e pomodorini   23.-
mozzarella mit GRILLIERTEM Gemüse & cherrytomaten

INSALATEINSALATE
insalata verde   9.-
Grüner Blattsalat

insalata mista   11.-
Gemischter salat

ciotola di insalata (per 2 persone)   24.-
con büscion di capra, mirtilli, pomodori,
semi tostati e cipolla rossa
Salatschüssel mit Ziegenfrischkäse, Blaubeeren
Kernenmischung, Zwiebeln & Tomaten (für 2 Personen)

salsa italiana - salsa francese - olio d’oliva & aceto balsamico
Italienische Sauce - Französische Sauce - Olivenöl & Balsamico-Essig

PASTAPASTA
Tagliatelle ai funghi porcini   26.-
Tagliatelle mit SteinpilzeN

Spaghetti ai gamberoni, pomodorini & bisque  28.-
Spaghetti mit Riesengarnelen, cherry tomateN
und Krustentier-Bisque

maccheroncini alla carbonara   24.-
uova, pecorino e guanciale
Kurze Röhrennudeln alla carbonara,
Eier, pecorino und SCHWEINSBackenspeck

ravioli del giorno   24.-
Ravioli mit füllung des Tages

vegetariano - vegetarisch

DALLA PIODADALLA PIODA
Filetto di manzo con patate fritte   49.-
con salse all’aglio, spicymaio & Chimichurri
Rinderfilet mit Knoblauch-, spicymaio - & Chimichurri-Sauce

Filetto di cavallo con patate fritte   45.-
Con salsE all’aglio, spicymaio & chimichurri
Pferdefilet mit Knoblauch-, spicymaio - & Chimichurri-Sauce

gamberoni alla pioda con riso bianco   44.-
con salse all’aglio, tartar & chimichurri
Riesengarnelen Mit Knoblauch-, tartar- & Chimichurri-Sauce

CARNECARNE
galletto con salsa speciale della casa   34.-
e ratatouille di verdure
Mistkratzerli, spezialsauce und Gemüse-Ratatouille

cordon bleu di maiale con patate f ritte   32.50
Schweinscordon bleu mit Pommes frites

brasato di manzo con tagliatelle al burro  37.-
Rindsschmorbraten mit tagliatelle

PESCEPESCE
Fritto misto di mare con patate fritte e salsa tartar  36.-
FRittierte Meeresfrüchte mit pommes frites und TaRtar SaucE

CONTORNI - BEILGAGENCONTORNI - BEILGAGEN
Patate fritte / Pommes Frites  6.-
Riso Bianco / Reis  5.-
Tagliatelle / Nudeln  5.-
Ratatouille di verdure / Gemüse-Ratatouil 6.-

SALSE -SAUCENSALSE -SAUCEN
salsa tartar 2.-
chimichurri  2.-
spicymaio  2.-
aglio  2.-
curry  2.-

SUPPLEMENTI - SUPPLEMENTSUPPLEMENTI - SUPPLEMENT
tartufo 1 porzione  7.-
Schwarzer trüffel 1 Portion

gamberone 1 pezzo  6.-
Riesengarnele 1 Stück

funghi porcini  6.-
STEINPILZE

PIZZAPIZZA
Margherita  16.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte
Tomaten, Mozzarella

marinara  14.50
pomodoro, origano, aglio E olio d’oliva
Tomaten, Origano, Knoblauch & Olivenöl

Napoli  19.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, olive, capperi, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Oliven, Kapern & Sardellen

Prosciutto cotto  20.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte e prosciutto cotto
Tomaten, Mozzarella & gekochter schinken

diavola  21.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, salame piccante
Tomaten, Mozzarella & scharfe Salami

Vegetariana  22.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte,
verdure di stagione, Grana Padano
Tomaten, Mozzarella, Saison Gemüse & Grana Padano

Prosciutto e funghi  22.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte,
prosciutto cotto e CHampignon
Tomaten, Mozzarella, gekochter schinken & champignon

Gamberoni  26.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, gamberoni E aglio
Tomaten, Mozzarella, riesengarnelen & Knoblauch

Quattro formaggi   22.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, Gorgonzola,
Fontina, taleggio e scamorza
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Fontina, taleggio & scamorza

quattro stagioni   23.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto,
funghi champignon, carciofi e peperoni
Tomaten, mozzarella, gekochter schinken,
champignon, artischoken & peperoni

Tonno e cipolle   21.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, tonno, cipolle
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln
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FRittierte Meeresfrüchte mit pommes frites und TaRtar SaucE

CONTORNI - BEILGAGENCONTORNI - BEILGAGEN
Patate fritte / Pommes Frites  6.-
Riso Bianco / Reis  5.-
Tagliatelle / Nudeln  5.-
Ratatouille di verdure / Gemüse-Ratatouil 6.-
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Pomodoro, mozzarella Fior di latte,
verdure di stagione, Grana Padano
Tomaten, Mozzarella, Saison Gemüse & Grana Padano

Prosciutto e funghi  22.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte,
prosciutto cotto e CHampignon
Tomaten, Mozzarella, gekochter schinken & champignon

Gamberoni  26.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, gamberoni E aglio
Tomaten, Mozzarella, riesengarnelen & Knoblauch

Quattro formaggi   22.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, Gorgonzola,
Fontina, taleggio e scamorza
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Fontina, taleggio & scamorza

quattro stagioni   23.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto,
funghi champignon, carciofi e peperoni
Tomaten, mozzarella, gekochter schinken,
champignon, artischoken & peperoni

Tonno e cipolle   21.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, tonno, cipolle
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln



Crudo & mascarpone   25.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte, prosciutto crudo
E mascarpone
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken & Mascarpone

Carpaccio   26.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte,
carpaccio di manzo, rucola e Grana Padano
Tomaten, Mozzarella, Rinds-Carpaccio,  
Rucola & Grana Padano Käse

Prosciutto cotto e gorgonzola   23.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto
E gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, gekochter schinken, gorgonzola

saporita   23.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, ventricina piccante
gorgonzola e champignon
Tomaten, mozzarella, Scharfe Salami,  
gorgonzola & champignon

valtellina   26.-
mozzarella Fior di latte, bresaola, grana,
rucola & pomodorini cherry
mozzarella, bresaola, grana Padano Käse,
rucola & cherry tomaten

rustica   26.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, funghi porcini,
pancetta e cipolla
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, speck & Zwiebeln

calzone   24.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, uovo,
prosciutto cotto e funghi champignon
Tomaten, mozzarella, Ei, Gekochter schinken & champignon

primavera   22.-
Pomodoro, mozzarella fior di latte,
pomodorini cherry, mascarpone & rucola
Tomaten, mozzarella, cherry tomaten, mascarpone& rucola

PIZZE SPECIALIPIZZE SPECIALI
ananas   27.-
mozzarella Fiori di latte, ricotta affummicata,
prosciutto cotto, blu di capra ticinese, ananas
Mozzarella, geräuchte ricotta, gekochter schinken,
Ziegen-blauschimmelkäse und ananas

Mortazza   27.-
mortadella, mozzarella Fiori di latte, burrata,
crema al pistacchio e zest di limone
Mortadella, mozzarella, Burrata, Pistaziencrème & Zitrone

  28.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte,
porchetta di Ariccia, Pomodori confit, Burrata e tartufo
Tomate, Mozzarella, Ariccia Schweinebraten,
Konfierte Tomaten, Burrata & Trüffel

inferno  26.-
pomodoro, mozzarella Fiori di latte Nduja,
ventricina piccante, jalapeno e burrata
Tomaten, mozzarella, Nduja, scharfe salami,
Knusprige scharfe paprika & burrata

gentile   28.-
pomodoro, mozzarella Fiori di latte, prosciutto
crudo di piora, cherry, burrata e olio al basilico
tomaten, mozzarella, Rohschinken, cherry -Tomaten,
Burrata & Basilikumoel

pere   27.-
mozzarella Fiori di latte, blu di capra ticinese, pere e noci
Mozzarella, Ziegen-Blauschimmelkäse, birne & nüsse

+ Williams   1.50

Prezzi in CHF, IVA al 8.1 % compresa / Preise in CHF, inklusive MWST 8.1 %.

DESSERTDESSERT
millefoglie   10.-
MILLE-FEUILLE

tiramisù   10.-

panna cotta ai frutti di bosco   10.-
Panna cotta mit walDfrüchten

torta del giorno con panna  6.50
Kuchen des tages mit rahm

babà al rum   7.-
Luftiger hefekuchen mit Rum

mousse al cioccolato  10.- 
Schokoladenmousse  

degustazione dalla pasticceria   16.-
Verkostung aus der Konditorei

semifreddo del giorno   10.-
Halbgefrohrenes des Tages

gelato artigianale di nostra produzione
hausgemachtes eis

1 pallina - 1 Kugel   3.50
con alcol - mit alkohol   3.-
con panna - mit Rahm   1.50

Prezzi in CHF, IVA al 8.1 % compresa / Preise in CHF, inklusive MWST 8.1 %.

ALLERGEN IALLERGEN I
Gentile ospite,
i nostri collaboratori saranno 
lieti di informarla in merito agli 
ingredienti contenuti nei nostri 
piatti che possono scatenare 
allergie o intolleranze.

lieber gast,
Über Zutaten in unseren Gerichten, 
die Allergien oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie 
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage 
gerne.

 Cereali con glutine - 
Glutenhaltige Getreide

 Crostacei - Krebstiere
 Uova - Eier
 Pesce - Fische
 Arachidi - erdnüsse
 Semi di soia - Sojabohnen
 Latte (compreso lattosio) - Milch 

(einschliesslich Laktose)
 Frutta a guscio (noci) - 

Hartschalenobst (Nüsse)
 Sedano - Sellerie
 Senape - Senf
 Semi di sesamo - Sesamsamen
 Anidride solforosa e solfiti - 

Schwefeldioxid und Sulfite
 Lupini - Lupinen
 Molluschi - Weichtiere
 Polvere di grillo domestico - 

Hausgrillenpulver

DICH IARAZIONE D’ORIG INEDICH IARAZIONE D’ORIG INE
pane e pasticceria fine:
ch (ad eccezione di quelli 
esplicitamente
contrassegnati diversamente)

Pesce
ricciola: Dk
polpo: sp
vongole: it
gamberoni black tiger: vn
Fritto misto: it (calamari / Polipetti 
/ seppie / Gamberetti)

carne
Maiale: CH
manzo: CH
pollame: ch
cavallo: aR
Salumi: CH & Italia

Il prodotto potrebbe essere stato 
ottenuto utilizzando stimolatori 
della crescita di natura ormonale 
o non ormonale, come ad esempio 
antibiotici.

CENTO

Via CANTONALE 100
6573 MAGADINO
+41 91 795 12 12
INFO@RISTORANTE100.CH
WWW.RISTORANTE100.CH

CENTO

MENÙ



Crudo & mascarpone   25.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte, prosciutto crudo
E mascarpone
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken & Mascarpone

Carpaccio   26.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte,
carpaccio di manzo, rucola e Grana Padano
Tomaten, Mozzarella, Rinds-Carpaccio,  
Rucola & Grana Padano Käse

Prosciutto cotto e gorgonzola   23.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto
E gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, gekochter schinken, gorgonzola

saporita   23.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, ventricina piccante
gorgonzola e champignon
Tomaten, mozzarella, Scharfe Salami,  
gorgonzola & champignon

valtellina   26.-
mozzarella Fior di latte, bresaola, grana,
rucola & pomodorini cherry
mozzarella, bresaola, grana Padano Käse,
rucola & cherry tomaten

rustica   26.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, funghi porcini,
pancetta e cipolla
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, speck & Zwiebeln

calzone   24.-
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, uovo,
prosciutto cotto e funghi champignon
Tomaten, mozzarella, Ei, Gekochter schinken & champignon

primavera   22.-
Pomodoro, mozzarella fior di latte,
pomodorini cherry, mascarpone & rucola
Tomaten, mozzarella, cherry tomaten, mascarpone& rucola

PIZZE SPECIALIPIZZE SPECIALI
ananas   27.-
mozzarella Fiori di latte, ricotta affummicata,
prosciutto cotto, blu di capra ticinese, ananas
Mozzarella, geräuchte ricotta, gekochter schinken,
Ziegen-blauschimmelkäse und ananas

Mortazza   27.-
mortadella, mozzarella Fiori di latte, burrata,
crema al pistacchio e zest di limone
Mortadella, mozzarella, Burrata, Pistaziencrème & Zitrone

  28.-
Pomodoro, mozzarella Fiori di latte,
porchetta di Ariccia, Pomodori confit, Burrata e tartufo
Tomate, Mozzarella, Ariccia Schweinebraten,
Konfierte Tomaten, Burrata & Trüffel

inferno  26.-
pomodoro, mozzarella Fiori di latte Nduja,
ventricina piccante, jalapeno e burrata
Tomaten, mozzarella, Nduja, scharfe salami,
Knusprige scharfe paprika & burrata

gentile   28.-
pomodoro, mozzarella Fiori di latte, prosciutto
crudo di piora, cherry, burrata e olio al basilico
tomaten, mozzarella, Rohschinken, cherry -Tomaten,
Burrata & Basilikumoel

pere   27.-
mozzarella Fiori di latte, blu di capra ticinese, pere e noci
Mozzarella, Ziegen-Blauschimmelkäse, birne & nüsse

+ Williams   1.50

Prezzi in CHF, IVA al 8.1 % compresa / Preise in CHF, inklusive MWST 8.1 %.

DESSERTDESSERT
millefoglie   10.-
MILLE-FEUILLE

tiramisù   10.-

panna cotta ai frutti di bosco   10.-
Panna cotta mit walDfrüchten

torta del giorno con panna  6.50
Kuchen des tages mit rahm

babà al rum   7.-
Luftiger hefekuchen mit Rum

mousse al cioccolato  10.- 
Schokoladenmousse  

degustazione dalla pasticceria   16.-
Verkostung aus der Konditorei

semifreddo del giorno   10.-
Halbgefrohrenes des Tages

gelato artigianale di nostra produzione
hausgemachtes eis

1 pallina - 1 Kugel   3.50
con alcol - mit alkohol   3.-
con panna - mit Rahm   1.50

Prezzi in CHF, IVA al 8.1 % compresa / Preise in CHF, inklusive MWST 8.1 %.

ALLERGEN IALLERGEN I
Gentile ospite,
i nostri collaboratori saranno 
lieti di informarla in merito agli 
ingredienti contenuti nei nostri 
piatti che possono scatenare 
allergie o intolleranze.

lieber gast,
Über Zutaten in unseren Gerichten, 
die Allergien oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie 
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage 
gerne.

 Cereali con glutine - 
Glutenhaltige Getreide

 Crostacei - Krebstiere
 Uova - Eier
 Pesce - Fische
 Arachidi - erdnüsse
 Semi di soia - Sojabohnen
 Latte (compreso lattosio) - Milch 

(einschliesslich Laktose)
 Frutta a guscio (noci) - 

Hartschalenobst (Nüsse)
 Sedano - Sellerie
 Senape - Senf
 Semi di sesamo - Sesamsamen
 Anidride solforosa e solfiti - 

Schwefeldioxid und Sulfite
 Lupini - Lupinen
 Molluschi - Weichtiere
 Polvere di grillo domestico - 

Hausgrillenpulver

DICH IARAZIONE D’ORIG INEDICH IARAZIONE D’ORIG INE
pane e pasticceria fine:
ch (ad eccezione di quelli 
esplicitamente
contrassegnati diversamente)

Pesce
ricciola: Dk
polpo: sp
vongole: it
gamberoni black tiger: vn
Fritto misto: it (calamari / Polipetti 
/ seppie / Gamberetti)

carne
Maiale: CH
manzo: CH
pollame: ch
cavallo: aR
Salumi: CH & Italia

Il prodotto potrebbe essere stato 
ottenuto utilizzando stimolatori 
della crescita di natura ormonale 
o non ormonale, come ad esempio 
antibiotici.
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